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Events und Catering mit unserem Team

Ausstellungen, Kongresse, Firmenfeiern, Balle, Incentives,

Produktprasentationen, Seminare, Tagungen, Themenpartys,

Weihnachtsfeiern und vieles mehr. Vertrauen Sie auf

unsere Organisation und professionelle Durchfiihrung lhrer
Veranstaltung.
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Mit dem K.B.S. Event Catering als

Partner werden Sie und lhre Gaste auf Ihrem Event genussvolle

Stundenerleben.LassenSiesichmitunserensaisonalenMenis

und Buffets kulinarisch verwoéhnen. Im Friihling umrahmen

wir lhre Veranstaltung unter anderem mit

kostlich-zarten Spargelkreationen
aus der Steiermark, im Sommer
verbreiten wir mediterrane
Stimmung mit Grillspezialitaten und

erfrischenden  Fruchtkreationen.  Die

Herbstzeit ist gleichzeitig Wild- und Schwammerlzeit und im Winter
darf es auf den Tellern ruhig mal etwas deftiger zugehen.

Ob steirisch oder international, ob mittags oder abends, ob an

edel gedeckten Tafeln oder locker-legere an Stehtischen, wir

umschmeicheln Ihren Gaumen individuell nach lhren Vorlieben.

Gustieren Sie einfach in unserer Bankettmappe, und wahlen Sie ganz
nach lhren Wiinschen Speisen und Getranke — auf Ihre personliche
Veranstaltung abgestimmt.

Sie finden in dieser Broschiire nicht was Sie suchen? Dann vereinbaren Sie mit

uns einfach ein personliches Beratungsgesprach, denn beim K.B.S. Event Catering

ist beinahe nichts unmoglich: |hre Zufriedenheit steht im Mittelpunkt unseres
Interesses.

i —
Wir freuen uns Gber Ihren Besuch und auf *f =
die Durchfiihrung Ihrer Veranstaltung. 4 g

K.B.S. Event Catering
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Liste der 14 , EU-Allergene”

Name Code | Symbol Steht fir
Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-
) Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon, sowie daraus
2 .
Gluten A 2 hergestellte Erzeugnisse
2.B. Brot und Geback, Kuchen, Teigwaren, Suppen, Saucen, Paniermehl, Semmelbrosel, Wurstwaren,
Backerbsen, Frischkornbreie, Desserts, Schokolade
Krebstiere B == | Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
ﬁ 2.B. Feinkostsalate, Suppen, Saucen, Paella, Bouillabaisse, Sashimi, Surimi
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Ei C 2.B. Eierteigwaren, panierte Speisen, Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen, Geback, Brot, Nudeln,
Croutons, Faschierter Braten, Burger, Feinkostsalate, Pasteten, Quiches, Saucen, Dressings, Desserts
) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fisch D 'B:h 2.B. Kracker, Saucen, Suppen, Wirzpasteten, Wirste, Surimi, Sardellenwurst, Brotaufstriche,
X/ Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnuss E z.B. Margarine, Brot, Kuchen, Geback, Schokocreme, Brotaufstriche, Cerealien, Musli,
Frihstticksflocken, Schokolade, Feinkostsalate, Marinaden, Satésauce, Eis, aromatisierter Kaffee,
Likor,
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soia E % z.B. Brot, Kuchen, Geback, Feinkostsalate, Margarine, Schokocreme, Brotaufstriche, Msli,
) i Schokolade, Kekse, Kaugummi, Saucen, Dressings, Marinaden, Mayonnaise, Eis, Sportlernahrung,
Diatdrinks, KaffeeweiBer
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Milch G 2.B. Brot, Kuchen, Gebéck, Briih-, Koch-, Roh-, Bratwurst, Feinkostsalate, Margarine,
Nussnougatcreme, Musli, Schokolade, Karamell, Auflaufe, Gratin, Kartoffelptirree, Kroketten,
Pommes Frites, Chips, Suppen, Saucen, Dressing, Marinaden, Desserts, Kakao, Wein
Schalenfrichte, namentlich Mandeln, Haselnisse, WalnUsse,
Kaschuniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia- oder
Niisse H » [ Queenslandniisse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
- 2.B. Brot, Kuchen, Geback, Brihwirste (Pistazien), Rohwirste (Walnlsse), Pasteten, Feinkostsalate
(Waldorf), Joghurt, Kase, Nuss-/ Nougatcreme, Aufstriche, Musli, Schokolade, Marzipan, Musliriegel,
Kekse, Dressings, Curry, Pesto, Desserts, Likor, aromatisierter Kaffee
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
sellerie L n.f 2.B. Suppengriin, Gewdlrzbrot, Wurst, Fleischerzeugnisse, Fleischzubereitungen, Krduterkase,
AW Fertiggerichte, Feinkostsalate, Briihe, Suppen, Eintopf, Marinaden, Gewiirzmischungen, Curry, salzige
Snacks (Chips)
| Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf M ?_-_{ 2.B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, Suppen, Saucen, Dressing, Mayonnaise, Ketchup, eingelegtes
Gemise und Gewiirzmischungen, Kase, Essiggurken
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesam N 2.B. Brot, Knackebrot, Geback (suf und salzig), Msli, vegetarische Gerichte, Falafel, Salate, Humus,
Feinkostsalate, Marinaden, Desserts
Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg
oder 10 mg/| als insgesamt vorhandenes SO, , die fir verzehrfertige oder
sulfite o _ gemal den Anweisungen des Herstellers in den urspriinglichen Zustand
50 | zurlckgefiihrte Erzeugnisse zu berechnen sind
2.B. Fruchtzubereitungen, Musli, Brot, Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, Suppen, Saucen,
Sauerkraut, Fruchtsaft, Chips und andere getrocknete Kartoffelerzeugnisse, gesalzener Trockenfisch
‘ Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Lupinen P (s B 2.B. Brot, Gebick, Pizza, Nudeln, Snacks, fettreduzierte Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/
vegetarische Produkte, glutenfreie Produkte, Desserts, milchfreier Eierersatz, Kaffeeersatz,
Flussiggewiirze
Weichtiere R @ | Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

2.B. Wiirzpasten, Paella, Suppen, Saucen, Marinaden, Feinkostsalate
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Kaffeepausen

Sie veranstalten ein Seminar oder eine Tagung in Leoben? Unser Team sorgt gerne fir |hre
individuelle Kaffeepause. Unsere kleinen Kostlichkeiten wie Plundergeback, Brotchen oder frisches
Obst starken nicht nur den Magen sondern auch den Geist. Lassen Sie sich einfach lhre Kaffeepause
nach Wunsch in lhren Konferenzraum liefern. ,

Kaffeepause 1 (Pauschale Klein)

Mit Kaffee, Tee (verschiedene Sorten), Kaffeeobers €,
Orangensaft aus der Karaffe und Mineral aus der Literflasche

Kaffeepause 2 (Konferenzpauschale)

Mit Kaffee, Tee (verschiedene Sorten), Kaffeeobers €,
Orangensaft, Coca-Cola, Mineral aus Portionsflaschen
2 Stk. Plunder oder 1 Stk. Brotchen #&HM

Kaffeepause 3 (Konferenzpauschale)

Mit Kaffee, Tee (verschiedene Sorten), Kaffeeobers €,
Diverse steirische Fruchtsafte und Mineral aus Literflaschen
Schwarzbrot mit Kiirbiskern-, Verhackert, Liptaueraufstrich #¢H"
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Machen Sie doch mal Pause

Kaffeepause 4

Verrechnung nach Verbrauch

netto brutto
Orangensaft 0,2 |
Apfelsaft 0,2 |
Nektar (Marille, Johannisbeere,etc. 0,2 1)
Coca-Cola 0,3 |
Mineral 0,3 |
Espresso
Verlangerter ©
Plundergeback *¢
Pikantes Plundergeback *°¢
Brotchen gemischt A¢&HM
Schwarzbrotschnitte bestrichen #<¢HM
Bierbrezen *
Frichtejoghurt im Glas
Musliriegel
Obstkorb pro Person
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Grillbuffet

Grillbuffet

(zum Auswahlen)

Vorspeisen kalt

Caprese - Tomate Mozzarella
Griechischer Bauernsalat
Anti pasti
Marokkanischer Couscoussalat
Roastbeef mit Artischocken und Parmesan
Gemischte Aufschnittplatte
Kaseplatte
Hlhnerspiee mit Sesam
Sushiplatte
Backhendlteile
Wourstsalat
Thunfischsalat
Prosciutto-Melone
Nudelsalat
Crevettencocktail
Raucherlachs
Rindfleischsalat

Vorspeisen warm

Stelzen Chicken wings

Zwiebelringe Frihlingsrollen

Gebackene Garnelen Mozzarellasticks
Jalapeno Bits Gebackene Hihnerstreifen

Suppen

Hausgemachte Rindsuppe oder Gemisesuppe mit
Frittaten/GrieRnockerl/Leberknédel

Kartoffelcremesuppe
Kirbiscremesuppe
Knoblauchcremesuppe
Fischsuppe
Gemusesuppe
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Grillbuffet

Zweierlei Strudel mit Vanillesauce Obstplatte
Verschiedene Joghurts Kaseplatte
Schokobanane Pancakes
Candybar
Grillbuffet € netto pro Person € brutto pro Person
Grillbuffet (ohne Suppe) € netto pro Person € brutto pro Person
zusatzlich:
Live-Kochen Grill € netto / € brutto

Salate %M. ynd Beilagen

Steirischer Kartoffelsalat
Maissalat mit Paprika
Steirische Kaferbohnen mit Kernol

Maiskolben

Bratkartoffel
Speckbohnen

Hauptspeisen

Beiried
HiihnerspieRe
Schweinericken
Lammkotelett
Lachsfilet
Flusskrebse
Tofu
Grillkase
Grillhend|

Nachspeisen

Kaiserschmarren
Tiramisu

Ganze Fische (nach Verfligbarkeit)

Schnitten- und Kuchenvariation

Uber die Allergene informiert Sie der vor Ort anwesende Koch.

Rahmgurkensalat
Wiener Krautsalat
Linsensalat

Ofenkartoffel
Frisches Grillgemuse
Knoblauchbrot

Wirstl
Schweinsfilet
Kalbsriicken
Ganzer Lachs

Garnelen

Burger
Rinderfilet

Profiteroles

_9_j




Osterreichisches Buffet

Osterreichisches Buffet
(zum Auswaihlen)

Vorspeisen kalt

Gemischte Aufschnittplatte A#¢26LMO
Kaseplatte 610
HihnerspieRe mit Sesam AFeNO
Sushiplatte A,B,C,D,E,F,G,H,L,M,N,O,P,R
Knusprige steirische Backhendlteile &%V
Schweizer Wurstsalat “¢-°
Pikanter Nudelgemusesalat mit Schinken oder vegetarisch #¢&HLMO
Crevettencocktail mit frischer Melone &6-M.°
Raucherlachs mit hausgemachter Senfsauce und Dill &-MN.0
Klassischer Rindfleischsalat mit Kaferbohnen und Zwiebel “-".°

Vorspeisen warm

Stelzen “M©
Hihnerfligerl A&6M0
Gebackene Huhnerstreifen auf Kartoffelsalat A#©¢°

Suppen

Hausgemachte Rindsuppe oder Gemiisesuppe mit
Frittaten/GrieRnockerl/Leberknédel

Kartoffelcremesuppe
Kirbiscremesuppe
Knoblauchcremesuppe
Fischsuppe
Gemusesuppe
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Osterreichisches Buffet

Salate &LMO
Steirischer Kartoffelsalat Rahmgurkensalat
Maissalat mit Paprika Wiener Krautsalat
Steirische Kaferbohnen mit Kerndl Linsensalat

Hauptspeisen

Backhend| mit Petersilkartoffeln A#&GLM
Schnitzel von der Pute mit Butterreis ~#¢
Klassisches Reisfleisch nach Oma's Art &t
Original 6sterreichische Krautflecker| #¢6°
Forellenfilet ,,steirisch” mit Wurzelgemise und Salzkartoffeln 2¢O
Schweinsbraten mit Knodel und Kraut A#¢&tM©
Rindsbraten mit Spatzle ~¢&tMo
Teigtascherl der Saison
Faschierte Ballchen mit Petersilkartoffeln #¢&tMO
Rindersaftgulasch mit Butternockerl -°©
Gekochtes Rindfleisch mit Semmelkren und Rostkartoffeln 4°
Hihner-Champignongeschnetzeltes mit Butterreis ©-°
Naturschnitzerl mit Butterreis &-°
Kasespatzle mit Rostzwiebeln und Schnittlauch #<&t0
Nudelauflauf mit frischem Wurzelgemiise ~#¢¢-°
Gefulltes Brustel mit Weinkraut A&4°

Nachspeisen

Kaiserschmarren mit Zwetschkenroster
Profiteroles
Tiramisu
Schnitten- und Kuchenvariation
Zweierlei Strudel mit Vanillesauce
Obstplatte
Verschiedene Joghurts
Kaseplatte
Candybar

4-gangiges Buffet € netto pro Person
3-gangiges Buffet (ohne Suppe) € netto pro Person
€
€

brutto pro Person
brutto pro Person
brutto pro Person
brutto pro Person

3-gangiges Buffet (ohne Dessert) netto pro Person
3-gangiges Buffet (ohne Vorspeise) netto pro Person

ah dh dh h
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Steirisches Buffet

Steirisches Buffet
(zum Auswahlen)

Vorspeisen kalt

Gemischte Aufschnittplatte A#¢2¢LMO
Knusprige steirische Backhendlteile ¢V
Schweizer Wurstsalat &4°
Klassischer Rindfleischsalat mit Kaferbohnen und Zwiebel “-M°

Vorspeisen warm

Stelzen “M©
Gebackene Huhnerstreifen auf Kartoffelsalat A#©¢°

Suppen

Hausgemachte Rindsuppe oder Gemiisesuppe mit
Frittaten/GrieRnockerl/Leberknédel

Kartoffelcremesuppe
Kirbiscremesuppe

Salate &tMo
Steirischer Kartoffelsalat Rahmgurkensalat
Maissalat mit Paprika Wiener Krautsalat
Steirische Kaferbohnen mit Kerndl Linsensalat

\ -12- J)
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Steirisches Buffet og%
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Hauptspeisen

Backhend| mit Petersilkartoffeln A¢GLM
Schnitzel von der Pute mit Butterreis ~#©
Klassisches Reisfleisch nach Oma's Art &t
Original 6sterreichische Krautflecker| #¢6°
Forellenfilet ,,steirisch” mit Wurzelgemise und Salzkartoffeln AP0
Schweinsbraten mit Knédel und Kraut A#¢&tM0
Rindsbraten mit Spatzle A¢&LMO
Teigtascherl der Saison
Faschierte Ballchen mit Petersilkartoffeln A¢&LMO
Rindersaftgulasch mit Butternockerl -°©
Gekochtes Rindfleisch mit Semmelkren und Rostkartoffeln 4°
Hihner-Champignongeschnetzeltes mit Butterreis ©-°
Naturschnitzerl mit Butterreis &-°
Kasespatzle mit Rostzwiebeln und Schnittlauch A#¢&L°
Gefulltes Brustel mit Weinkraut A&4°

Nachspeisen

Kaiserschmarren mit Zwetschkenroster
Schnitten- und Kuchenvariation
Zweierlei Strudel mit Vanillesauce
Kaseplatte

4-gangiges Buffet

3-gdngiges Buffet (ohne Suppe)
3-gdngiges Buffet (ohne Dessert)
3-gdngiges Buffet (ohne Vorspeise)

netto pro Person brutto pro Person
netto pro Person brutto pro Person
netto pro Person brutto pro Person
netto pro Person brutto pro Person

€
€
€
€
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Vegetarisches / Veganes Buffet

Vegetarisches/Veganes Buffet
(zum Auswaihlen)

Vorspeisen

Bambinimozzarella mit frischen Kirschtomaten ¢°
Griechischer Bauernsalat mit griinen und schwarzen Oliven ¢°
Anti pasti =
Marokkanischer Couscous-Salat =
Kaseplatte ‘a
Nudelsalat .
Sushiplatte
Zwiebelringe
Frihlingsrollen
Mozzarellasticks
Jalapeno Bits

Salate

Kartoffelsalat -
Gurkensalat
Maissalat
Krautsalat =
Kaferbohnensalat =
Linsensalat ==




Vegetarisches / Veganes Buffet

Ribollita - Italienischer Bohnengemiiseeintopf

4-gangiges Buffet

3-gangiges Buffet (ohne Suppe)
3-gangiges Buffet (ohne Dessert)
3-gangiges Buffet (ohne Vorspeise)

Suppen

Kartoffelcremesuppe -
Kirbiscremesuppe .
Knoblauchcremesuppe .
Gemusesuppe

Hauptspeisen

Reisfleisch mit Tofu %
Krautfleckerl
Teigtascherl der Saison
Polpetti Falafelballchen .

Paella
Kichererbsencurry mit Reis -
Kasespatzle
Nudelauflauf .

Nachspeisen

Obstplatte
Kuchenvariation
Panna Cotta
Schokoladenmousse

netto pro Person
netto pro Person
netto pro Person

€
€
€
€ netto pro Person

ah dh dh dh

brutto pro Person
brutto pro Person
brutto pro Person
brutto pro Person
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Fingerfood fein

Fingerfood fein
(zum Auswaihlen)

Im Glas:

Beef Tartar mit Knusperbrot
Roastbeef mit Schnittlauchsauce
Bambinimozarella mit Kirschtomaten und Basilikum-Pesto
Griechischer Bauernsalat
Crevettencocktail mit Melone
Aufstrich mit Brotsticks
Waldorfsalat mit gerduchertem Lachs
Franzosischer Salat mit Beinschinken

Auf Platten:

Sushiplatte
Panini mit Prosciutto und Rucola
Panini mit Mozzarella und Rucola

Im Chafing Dish:

Garnelen
Gebackene Garnelen
Kleine Hiihnerschnitzerl mit Kiirbiskernpanier
Fleischballchen
Frihlingsrollen

SiuRes:

Panna cotta
Obstplatte
Schokomousse
Geeistes Joghurt mit Friichten

netto pro Person
brutto pro Person




Fingerfood rustikal RN
7%
b 72 207
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Fingerfood rustikal
(zum Auswahlen)

Pikantes:

Griechischer Bauernsalat
Bambinimozzarella mit Cherrytomaten und Basilikumpesto
Gebackene.Hlihnerbruststreifen in Kiirbiskernpanade
Gebackene Garnelen - warm oder kalt
Verschiedene Aufstriche mit Brotsticks
Carreebrot mit diversen Fullungen
Wourstsalat
Hldhnerspiele mit Sesam - warm oder kalt
Backhendl| - warm oder kalt
Faschierte Laibchen - warm oder kalt
Rindfleischsalat
Raucherforelle auf Topfenkren
Schnitzerl
Zwiebelringe
Mozzarellasticks

SiuRes:

Kuchen in mundgerechten Stiicken
Obstplatte

netto pro Person
brutto pro Person




Heurigenjause

Heurigenjause
(zum Auswaihlen)

Gemischte Aufschnittplatte P64\
Kaseplatte &H°
Stelze A&LMO
Ripperl &-M©°
Backhend| A&6t
Aufstriche A&GLMO
Schnitzer| ~¢¢
Gefulltes Brustel ~¢6tMO
Faschierte Laibchen #¢&tM
Raucherforelle mit Oberskren 2&tM0
Sauergemise °

Salate &-M©°
Steirischer Kartoffelsalat
Rahmgurkensalat
Maissalat mit Paprika
Wiener Krautsalat
Steirische Kaferbohnen mit Kerndl
Linsensalat

su ppen ACG,L,0

Hausgemachte Rindsuppe oder Gemiisesuppe mit
Frittaten/GrieRnockerl/Leberknédel

Kartoffelcremesuppe
Kirbiscremesuppe

Dessert ~¢6:0

Strudel
Kaiserschmarren

3-gdngiges Buffet netto pro Person brutto pro Person
2-gdngiges Buffet (ohne Suppe) netto pro Person brutto pro Person
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Wiirstlbuffet )
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Wiirstlbuffet A6LM0P
(zum Auswihlen)

WeiRwdirste Frankfurter
Debreziner Kasekrainer

Krainer Feurige Krainer
Rostbratwiirste Bratwdrste

Bernerwdurste Sacherwidrste
Seitanwdrste (vegan)

Ketchup
Senf (scharf oder siif})
Majonaise
Kren

Semmeln
Brot
Laugengeback

Sauergemdise

netto pro Person brutto pro Person

Option auf Hot-Dog Buffet
(Bausatz)

Hot-Dog Brot
Rostzwiebel
Gurkerl
Kraut

netto pro Person brutto pro Person




Exquisites Buffet

Exquisites Buffet
(zum Auswahlen)

Vorspeisen

Handgeschnittenes Beef Tartar mit knusprigem Baguette A¢&tMN0O
Roastbeef mit Schnittlauchsauce #©>&-MNO
Burrata mit Peperonata “'°
Sushiplatte A,B,C,D,E,F;G,H,L,M,N,O,P,R
Rosa gegrilltes Schweinsfilet mit frischen Krautern und Parmesan #&GHLMO
Ganseleberpastete mit frischem Briochebrot A¢&HMO
Lardo auf Knusperbrot #¢GLMO
Blini mit Kaviar ~<P&HO

Frisch gedffnete Austern

Salate

Salatbuffet nach Saison
(Steirischer Kartoffelsalat, Rahmgurkensalat, Maissalat mit Paprika, Wiener Krautsalat,
Steirische Kaferbohnen mit Kerndl, Linsensalat)

Suppen

Fischsuppe mit frischen Muscheln und Fischfilets 8PFGHLNOR
Topinampurcremesuppe mit Croutons #<640
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kasecroutons A¢¢tM0
Tom-Kaisuppe mit Garnelen A8&FGLN
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Exquisites Buffet B

7
04‘
207
W,,,,MDW 2.
Ger

Hauptspeisen

Kalbsrollbraten mit Erbsenreis #¢&-M0
Kalbsbutterschnitzerl mit Sellerie-Kartoffelplrree #¢6HLMO
Schweinsfilet mit Steinpilzsauce und Kroketten A©¢tM0
Roastbeef am Buffet geschnitten mit frischem Gemise
Frische Truffelpasta am Buffet gekocht #<¢4°
Paella - Klassisches Spanisches Reisgericht #&PFGLMOR
Gegrillter Fisch (nach Verfligbarkeit) mit Rosmarinkartoffeln

Nachspeisen

Panna cotta mit Erdbeersauce ¢°
Creme brulee mit knuspriger Karamellschicht “¢°
Obstplatte mit Stidfriichten
Zweierlei Schokomousse mit Knusper- und Beeren-Topping #¢¢°
Osterreichische und Internationale Kdseauswahl

4-gangiges Buffet netto pro Person brutto pro Person
3-gdngiges Buffet (ohne Suppe) netto pro Person brutto pro Person
3-gdngiges Buffet (ohne Dessert) netto pro Person brutto pro Person
3-gdngiges Buffet (ohne Vorspeise) netto pro Person brutto pro Person




Bowl Buffet
(zum Auswihlen)

Vorspeisen

SUShip|atte B,C,D,E,F,N,O,R
Mozzarella Sticks #<¢
Chicken Wings ~¢F0
Onion Rings #“¢
Friahlingsrollen AGRGLN
Gebackene Garnelen #&¢6N
Satay-HihnerspiefRe A¢EFEN

netto pro Person

Dessert

Kuchen AEGH
Cremen A¢GH
Cheese Platte AE6L0
Frichtevariation

netto pro Person

Bowl Buffet

brutto pro Person

brutto pro Person
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Bowl Buffet )
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Hauptspeisen

Bowlbausatz Standard

Frischer roher Lachs
Gebratener Lachs
Gegrilltes Hiihnerfleisch
Knuspriges Hiihnerfleisch #¢6+
Gegrillter Tofu

Sushireis °
Reis
Gebratene Nudeln ACFGHLNO

Mango °
Avocado
Nisse
Frischer Blattspinat
Frische heimische Kresse
Wasabi Kren ©

Poke-Sauce #BEFHLNOP
Teriyaki-Sauce A&EFHLNOP
Hot Thai-Sauce ##&FHLNOP

netto pro Person brutto pro Person

Bowl Buffet netto pro Person brutto pro Person

Bowlbausatz Erweitert

Zusatzlich zur ,Standard-Variante”

Gegrillte Ente
Roher Thunfisch
Gebratener Thunfisch
Garnelen

Bowl Buffet erweitert netto pro Person brutto pro Person
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Internationales Buffet

Internationales Buffet
(zum Auswaihlen)

Vorspeisen kalt

Caprese mit frischem Basilikumpesto ¢°
Griechischer Bauernsalat mit schwarzen und griinen Oliven ¢°
Frisches Gem{ise - Antipasti
Marokkanischer Couscous-Salat #¢+N°
Roastbeef mit Artischocken und Parmesan #&tM©
Gemischte Aufschnittplatte A#¢26LMO
Kaseplatte 610
HuhnerspieRe mit Sesam AFeNO
SUShipIatte A,B,C,D,E,F,G,H,L,M,N,O,P,R
Knusprige steirische Backhendlteile &%V
Schweizer Wurstsalat “¢-©
Salat Nizza mit Thunfisch >¢&tMO
Prosciutto mit frischer Zuckermelone &-°
Pikanter Nudelgemusesalat mit Schinken oder vegetarisch #¢&HLMO
Crevettencocktail mit frischer Melone 86M©
Raucherlachs mit hausgemachter Senfsauce und Dill &-MN.0
Klassischer Rindfleischsalat mit Kaferbohnen und Zwiebel “-".°

Vorspeisen warm

Stelzen "™ Chicken wings A£6tM0
Zwiebelringe #¢4M° Frihlingsrollen AGFGLNO
Gebackene Garnelen ##¢¢ Mozzarellasticks #<¢°
Jalapeno Bits #~¢© Gebackene Hiihnerstreifen auf Kartoffelsalat #<¢°

Suppen

Hausgemachte Rindsuppe oder Gemisesuppe mit
Frittaten/GrieRnockerl/Leberknédel

Kartoffelcremesuppe
Kirbiscremesuppe
Knoblauchcremesuppe
Fischsuppe
Gemusesuppe




~

Internationales Buffet

Salate &-M°
Steirischer Kartoffelsalat Rahmgurkensalat
Maissalat mit Paprika Wiener Krautsalat
Steirische Kaferbohnen mit Kerndl Linsensalat

Hauptspeisen

Backhendl mit Petersilkartoffeln #<&tM
Schnitzel von der Pute mit Butterreis #“¢
Klassisches Reisfleisch nach Oma's Art ©*

Original 6sterreichische Krautflecker| #¢6°
Forellenfilet ,,steirisch” mit Wurzelgemise und Salzkartoffeln 2¢O
Schweinsbraten mit Knodel und Kraut #¢6-M.0
Rindsbraten mit Spatzle ~¢&tMo
Teigtascherl der Saison
Faschierte Ballchen mit Petersilkartoffeln #<¢tM0
Polpetti - italienische Fleischballchen in Tomatensauce mit Reis #©&tM0
Ribollita - Italienischer Bohnengemiseeintopf &*

Paella - Spanische Reispfanne 82610
Gegrillter Lachs mit Limettensauce und Reis ?¢*
Fischeintopf mit frischen Muscheln und Fischfilets 829/
Kichererbsen oder Chickencurry mit Jasminreis &t
Rindersaftgulasch mit Butternocker| -©
Gekochtes Rindfleisch mit Semmelkren und Réstkartoffeln &-©
Hihner-Champignongeschnetzeltes mit Butterreis ©-°
Naturschnitzerl mit Butterreis ¢°
Kasespatzle mit Rostzwiebeln und Schnittlauch #<&t0
Nudelauflauf mit frischem Wurzelgemiise ~#“¢-°
Gefilltes Bristel mit Weinkraut ~¢4°

Nachspeisen

Kaiserschmarren mit Zwetschkenroster Profiteroles
Schnitten- und Kuchenvariation Tiramisu
Zweierlei Strudel mit Vanillesauce Obstplatte
Verschiedene Joghurts Mousses
Nougatknodel Kaseplatte

brutto pro Person
brutto pro Person
brutto pro Person
brutto pro Person

netto pro Person
netto pro Person
netto pro Person
netto pro Person

4-gangiges Buffet

3-gangiges Buffet (ohne Suppe)
3-gangiges Buffet (ohne Dessert)
3-gangiges Buffet (ohne Vorspeise)

. 2
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Stehbuffet

Stehbuffet

(zum Auswahlen)

Vorspeisen A8CDFRGLMO

Griechischer Bauernsalat (Glas)
Bambinimozzarella mit Cherrytomaten und Basilikumpesto (Glas)
Gebackene Hihnerbruststreifen in Kiirbiskernpanade (Glas)
Gebackene Garnelen (Glas)

Verschiedene Aufstriche mit Brotsticks (Glas)

Carreebrot verschieden gefullt #¢GMO
Panini mit Prosciutto und Mozzarella oder mit Tomaten-Mozzarella #¢&40
Prosciutto mit frischer Zuckermelone ¢+°
Sushiplatte A,B,C,D,E,F,G,H,L,M,N,O,R
Schweizer Wurstsalat ©+M0

Salate &tM©

Steirischer Kartoffelsalat
Rahmgurkensalat
Maissalat mit Paprika
Wiener Krautsalat
Steirische Kaferbohnensalat mit Kerndl
Linsensalat

Hauptspeise

Gulaschsuppe “"©
BackhendI A&+
Schnitzer| 6
Kichererbsencurry ¢-°
Huhnerspiele mit Sesamsauce ~7-M°

Dessert ~¢6:0
Panna cotta
Obstplatte
Kuchen- oder Strudelvariation

Profiteroles

netto pro Person brutto pro Person




Saisonale Gerichte

Saisonale Gerichte

Heringssalat
Fischgerichte

Osterliche Aufschnittplatte
Ostereier

Frihlingscremesuppe
Barlauchtascherl
Barlauchsauce

Spargelcremesuppe
Spargel mit Sauce Hollandaise
Spargel mit frischer Erdbeervinaigrette
Spargel Orangensalat
Spargelragout als Beilage
Spargel mit Rohschinken
Heurige Kartoffel

Maibock

Eierschwammerlgulasch
Eierschwammerlsuppe
Eierschwammersauce
Grostete Eierschwammerl| mit Reis
Pasta mit Eierschwammerl

Steinpilz-Kartoffelsuppe
Steinpilzpasta

Wildragout, Rehragout ...
Wildbraten, Rehbraten, ...
Rotkraut

Gansl mit Rotkraut und Knddel
Kastanienreis
Maronimousse

Kekse
Maroni
Gluhwein
Warmes Geback
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Speisen Kaffeepause

Kaffeepause
(zum Auswaihlen)

Panini mit Prosciutto ~#<¢° pro Stiick
Panini mit Mozzarella #%¢ pro Stiick
Plunder st A<&H0 pro Stiick
Plunder pikant #¢cH0 pro Stiick
Obstplatte pro Stiick
Carreebrot #“¢MO0 (3 p.P.) pro Stiick
Aufstriche mit Brotsticks #<¢M° (2 p.P.) pro Stiick
Sushiplatte #&CPERGHLMNORR (6 St ) pro Stiick
Strudel A¢60 pro Stiick
Gemischte Brotchen fein garniert pro Stiick
Gefulltes Jourgeback fein garniert pro Stiick
Gefillte Breze (ca. 10 Personen) pro Stiick
Gefillte Breze (ca. 13 Personen) pro Stiick

Suppe pro Stiick
(Fritatten, Leberknodel, GrieRnockerl




Tagungsbuffet leicht

Tagungsbuffet

Vorspeisen

Griechischer Bauernsalat mit frischer knackiger Rohkost und Fetafrischkase ©°
Cremige Mozzarellaballchen mit Kirschtomaten und hausgemachtem Basilikumpesto °
Marokkanischer Couscous mit Granatapfelkernen und erfrischender Minze #&N°
Traditioneller Schweizer Wurstsalat mit Essiggurker| ©¢-©
Diinn geschnittener Prosiciutto Crudo mit erfrischender italienischer Zuckermelone &4°

Salate &-M°
Steirischer Kartoffelsalat
Rahmgurkensalat
Maissalat mit Paprika
Wiener Krautsalat
Suppen
Rinderkraftsuppe oder Gemusesuppe mit Schnittlauch und

Frittaten / gekochten Leberknédel / Griesnockerln

Hauptspeisen

Traditionelle ungarische Gulaschsuppe “M°
Knusprig gebackenes steirisches Backhenderl mit Kartoffeln A#¢Gt
Frisches Wienerschnitzerl vom Schwein oder von der Pute mit Pertersilkartoffeln #<¢
Vegetarisches Kichererbsencurry mit Jasminreis -©
Hihner-Champignongeschnetzeltes mit Butterreis ©-°
Gegrillter Lachs mit Limettensauce und Jasminreis >t

Nachspeisen Ac¢°

Klein geschnittene gemischte Kuchenvariation
Profiterol
Frischer steirischer Apfel- und Topfenstrudel

4-gangiges Buffet

2-gangiges Buffet (VS+HS, Salat)
2-gangiges Buffet (Su+HS, Salat)
2-gangiges Buffet (HS+NS, Salat)

netto pro Person
netto pro Person
netto pro Person
netto pro Person

brutto pro Person
brutto pro Person
brutto pro Person
brutto pro Person

ah dh dh
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Mitternachtssnacks

Mitternachtssnacks

(Buffet)

Griechischer Bauernsalat mit schwarzen und griinen Oliven &°
Schweizer Wurstsalat “¢-°
Klassischer Rindfleischsalat mit Kaferbohnen und Zwiebel “-“.°
Marokkanischer Couscoussalat AN
Salat Nizza mit Thunfisch P&&tM0
Pikanter Nudelgemusesalat mit Schinken oder vegetarisch A#¢GHLMO
Kaseplatte mit Trauben und Nissen
Gulaschsuppe mit Geback
Chili con carne mit WeiRbrot

Leberkase-Station mit Geback und Sauergemiise

€ netto pro Person € brutto pro Person

=
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Fingerfood

Fingerfood

Rohschinken mit Melone “M©°°
Raucherlachsrose auf Toast mit Dillrahm °M
Schinkenrolle mit Kaviar ®-M.0P
Tafelspitzsilzchen auf Chutney #<¢

Pro Stiick € netto Pro Stiick € brutto

Beef Tartare auf Toast A#-MOP
Roastbeefrélichen mit Gervais gefullt #PM
Fischterrine auf Gurkensalat >MN
Asiatischer Schweinebauch auf Nudeln ACEFHMN

Pro Stiick € netto Pro Stiick € brutto

Tomaten-Mozzarella-SpieR mit Pesto "N
Kartoffel-Avocado-Terrine A¢EGLN

Pro Stiick € netto Pro Stiick € brutto




Wiirstlbuffet

Wiirstlbuffet

Kasekrainer mit Senf und Kren #<&M

Weilwirste mit siiRem Senf und Laugenbreze M

Frankfurter mit Senf und Kren #¢6M

Scharfe Burenwurst mit hausgemachter scharfer Sauce #“¢M

Bratwirstel mit Senf und Kren #¢¢M

dazu Gebéack und Brot A¢F6NOP




Steirisches Buffet

Steirisches kaltes Buffet vom Feinsten A¢EFGHLMOPRR

(Standard-Variante)

Geselchtes
Hausgemachter Schweinsbraten
Speck
verschiedene Kasespezialitaten
Verhackert
Hartwirstel
verschiedene Aufstriche
Gekochte Eier
Steirischer Kren
Essiggurken
Pfefferoni
Senf

inklusive Brot und Semmeln

Steirisches kaltes Buffet vom Feinsten

(erweiterte Variante)

Zusatzlich zur ,Standard-Variante”

Fleischlaibchen A&tMP
Steirisches Backhender| #¢¢
Hausgemachter Kartoffelsalat
Saures Rindfleisch
Schweizer Wurstsalat
Gemiseplatte mit Krauterdip
diverses Jour-Geback




Buffets zum Zusammenstellen

S naCkS A,B,C,D,E,F,G,H,L,M,N,O,PR

netto p.Stk. brutto p.Stk.

Gemischte Brotchen fein garniert
(Lachs, Schinken, Thunfisch, Schweinsbraten)

Aufstrichbrote fein garniert
(Liptauer, Kiirbiskernaufstrich, Verhackert)

Gefulltes Jourgeback fein garniert
(Lachs, Schinken, Kase, Schweinsbraten,
Fleischlaibchen, Schnitzel)

Belegtes Brot
(Schinken, Schweinsbraten, Kase)

Geflllte Breze
ca. 10 Personen
ca. 13 Personen

Warme Hauptspeisen

netto p.P. brutto p.P.
Wiener Schnitzel vom Schwein A¢&M ¢
Cordon Bleu vom Schwein A¢&M
1/2 Steir. Backhend| A¢6M
1/2 Grillhend| A6M
Schweinsbraten (Schopf, Bristel) 07
Ripperl -“M.0°

Gebackener Leberkése

Gebackener Emmentaler

¢h dh dy dh d dh dh dy
th dh ¢y h dh M H  h

Kasespatzle A¢¢
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Live-Grillen
Beilagen A,C,E,G,H,L,M,P
Petersil-/Bratkartoffeln Nudeln Spatzle
Reis Knodel Kraut
(Maximal 3 Sorten pro Buffet pro Person )
Salatbuffet A<PGHLO
Kartoffelsalat Maissalat Bohnensalat
Rahmgurkensalat Blattsalat Kaferbohnensalat
Tomatensalat Fisolensalat
(Maximal 3 Sorten pro Buffet pro Person )
Spezialsalate A<PcHL0
Thunfischsalat Nudelsalat Wurstmayonnaisesalat
(Mit Geback, pro Portion )
Saure Salate A©PGHLO
Schweizer Wurstsalat Rindfleischsalat Braunschweigersalat
(Mit Geback, pro Portion
Live-Grillen vor Ort A##CPERGHLMN.ORR
(ab 40 Personen)

Rinderhiftsteak Kotelett

HlhnerfiletspieRe SchweinsfiletspieRe

Bratwiirste Halloumi

gemischtes buntes Gemise

Saucenbuffet Salatbuffet Geback
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lhre Agape - ,Liebesmahl”

Agape

K— 36 -

(Buffet oder serviert)

Panini mit Prosciutto ~¢¢° € netto / €
Panini mit Mozzarella ~¢¢ € netto / €
Plunder suR ~cGHo € netto/ €
Plunder pikant A#¢GHO € netto / €
Obstplatte € netto / €
Carreebrot A¢6MO € netto/ €
Aufstriche mit Brotsticks ~#¢M© € netto / €
Sushiplatte #BCDERGHLMNOPRR € netto / €

Diverse Strudel #¢6° € netto / €
Gemischte Brotchen fein garniert € netto / €
Gefulltes Jourgeback fein garniert € netto / €
Gefullte Breze (ca. 10 Personen) € netto / €

Gefullte Breze (ca. 13 Personen) € netto / €

Viele Hochzeitspaare erinnern sich wieder gerne der alten Tradition und halten nach
der Hochzeitszeremonie eine Agape (, Liebesmahl“) ab.

So haben auch Gaste, welche spéter nicht bei der Hochzeitstafel geladen sind, die Mdglichkeit mit
dem Brautpaar auf eine gliickliche Zukunft anzustoRen.

Wir bieten Ihnen gerne dieses Service an und beraten Sie auf Wunsch auch betreffend /
und Menge der Hippchen. :

brutto pro Stiick

brutto pro Stiick
brutto pro Stiick
brutto pro Stiick
brutto pro Stiick
brutto pro Stiick

brutto pro Stiick

brutto pro 6 Stiick

brutto pro Stiick
brutto pro Stiick
brutto pro Stiick
brutto pro Stiick

brutto pro Stiick

\
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Vorspeisen / Suppen

Vorspeisen

(Buffet)

Handgeschnittenes Beef Tartare mit knusprigem Baguette 50g *©&-MN.0
Raucherlachs mit hausgemachter Senfsauce und Dill &-MN.0
Roastbeef mit Artischocken und Parmesan #&+M.0
Crevettencocktail mit frischer Melone 8&M©
Prosciutto mit frischer Zuckermelone &°
Caprese mit frischem Basilikumpesto ©°
HihnerspieRe mit Sesam AF&NO
Lardo auf Knusperbrot A#¢GLMO
Sushi ABCDEFGHLMN,OPR
Antipasti

€ netto pro Person € brutto pro Person

Vorspeisenvariation mit Jourgeback aus obenstehender Auswahl (serviert)

Preis je nach Auswahl

Suppen

(Buffet oder serviert)

Rindsuppe oder Gemiisesuppe
(Fritatten, Leberknodel, GrieBnockerl)

Cremesuppe
(Suppe der Saison, Kiirbiscreme-, Knoblauchcreme-, Kartoffelcremesuppe mit/ohne Speck)

Hochzeitssuppe

€ netto pro Person € brutto pro Person

S LV
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Salate / Hauptspeisen

Salate

(Buffet)
Blattsalate, Gurkensalat, Karottensalat, Kartoffelsalat,
Kaéferbohnensalat, Krautsalat, Tomatensalat
Diverse Dressings

(Kerndl, French-Dressing, Sauerrahmdressing, Krauterdressing)

€ netto pro Person € brutto pro Person

Hauptspeisen

(Buffet)

Kalbsbutterschnitzerl mit Sellerie-Kartoffelpirree A¢¢HMO
Roastbeef im Ganzen gebraten mit frischem Gemiuse
Gegrillter Lachs mit Limettensauce und Reis >t
Paella - Klassisches Spanisches Reisgericht A8PFGLMOR
Schnitzel von der Pute mit Butterreis ~“¢
Schweinsfilet mit Steinpilzsauce und Petersilkartoffeln #¢6-M0
Schweinsbraten mit Knédel und Kraut ~#©&-M0
Forellenfilet , steirisch” mit Wurzelgemise und Salzkartoffeln #P&t0
Gegrillter Fisch (nach Verfligbarkeit) mit Rosmarinkartoffeln

Backhendlteile mit Reis

€ netto pro Person € brutto pro Person

N

J




f

Vegetarisches / Desserts

Hauptspeisen vegetarisch

(Buffet)

Teigtascherl der Saison
Polpetti Falafelballchen
Ribollita - Italienischer Bohnengemiseeintopf
Paella
Kichererbsencurry mit Jasminreis
Kasespatzle

Nudelauflauf

€ netto pro Person € brutto pro Person

Desserts

(Buffet)

Kaiserschmarren mit Zwetschkenrdster
Schokoladenmousse
Panna cotta auf Himbeermark
Strudelvariation mit Vanillesauce
Kuchenvariation
Profiteroles
Candy Bar

Nougatknodel

€ netto pro Person € brutto pro Person

RANT -
&v«\l S4p .
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Mitternachtssnacks

Mitternachtssnacks

(Buffet)

Griechischer Bauernsalat mit schwarzen und griinen Oliven &°
Schweizer Wurstsalat “&-°
Klassischer Rindfleischsalat mit Kaferbohnen und Zwiebel “-™°
Marokkanischer Couscoussalat AN
Salat Nizza mit Thunfisch B¢&tMoO
Pikanter Nudelgemusesalat mit Schinken oder vegetarisch A#¢GHLMO
Kaseplatte mit Trauben und Nissen
Gulaschsuppe mit Geback
Chili con carne mit WeiBbrot

Leberkase-Station mit Geback und Sauergemiise

€ netto pro Person € brutto pro Person

Samtliche Speisenvorschlige werden je nach Wunsch und Vorgaben durch die Ortlichkeit
entweder serviert oder auf Buffetbasis angeboten.

Auch in der Mappe nicht angegebene Speisen sind, in Absprache mit unserem Chefkoch,
selbstverstdandlich umsetzbar und Sie kénnen die einzelnen Speisen
nach Lust und Laune zusammenstellen!

Wir freuen uns Sie personlich beraten zu durfen!

K.B.S. EventCatering KG

\
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Leihinventar & Infrastru

ktur

Unser Leihinventar

Netto

Brutto

Tischtuch pro Stk.

Glaser pro Stk. (Wein-, Bier-, Wasserglas)

Porzellan pro Stk. (Brot-, Dessert-, Meniiteller)

Besteck pro Stk. (Gabel, Messer, Loffel)

Stehtisch pro Stk.

Husse flir Stehtisch

Stoppelgeld

Gosserschirm (60m?) pro Stk.

Biertisch-Garnitur (bis Bordsteinkante)

Biertische Auf- und Abbau pro Stk.

Tischwasche fir Biertisch pro Stk.

Blickfénge

Netto

Brutto

Live-Kochen beim Buffet (Grill oder Pfanne)

Schokoladebrunnen

Schinken-Schneidemaschine

Spanferkelgriller

Kandelaber (pro Stiick)

Foodtruck inkl. Ofyr mit offenem Feuer
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Seminarpauschale halbtags

,Halbtages“-Gastronomiepauschale

Morgendliches BegriiBungsgetrank
ab € netto, ab € brutto pro Person

Seminargetrank pro Person wahrend der Tagung , vormittags
(Steirische Fruchtsafte, Mineral prickelnd, Leitungswasser)
ab € netto, ab € brutto pro Person

Kaffeepause am Vormittag
mit alkoholfreien Getranken (Steirische Fruchtsafte, Mineral prickelnd, Leitungswasser),
Kaffee und einer vielfaltigen Auswahl an Teesorten
ab € netto, ab € brutto pro Person

Plunder st oder pikant, Panini, Carreebrote, ...
ab € netto, ab € brutto pro Person

Ab 25 Personen:
Mittagessen in Buffetform mit einer Auswahl an Suppen, Hauptspeisen, Salat und Dessert
Getranke siehe Kaffeepause

Mittagessen: ab € netto, ab € brutto pro Person
Gerankepauschale: ab € netto, ab € brutto pro Person
Infrastruktur: ab € netto, ab € brutto pro Person

Unter 25 Personen empfehlen wir das Mittagsbuffet in einem unserer Partnerrestaurants.

Raummiete wird extra verrechnet und inkludiert Standardtechnik
(Leinwand, Flipchart, Pinnwand)

Optionaler Obstkorb: € netto, € brutto pro Person
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Seminarpauschale ganztags

,Ganztages”“-Gastronomiepauschale

Morgendliches BegriiBungsgetrank
ab € netto, ab € brutto pro Person

Seminargetrank pro Person wahrend der Tagung , vormittags
(Steirische Fruchtsafte, Mineral prickelnd, Leitungswasser)
ab € netto, ab € brutto pro Person

Kaffeepause am Vormittag
mit alkoholfreien Getranken (Steirische Fruchtsafte, Mineral prickelnd, Leitungswasser),
Kaffee und einer vielfaltigen Auswahl an Teesorten
ab € netto, ab € brutto pro Person

Plunder si3 oder pikant, Panini, Carreebrote, ...
ab € netto, ab € brutto pro Person

Ab 25 Personen:
Mittagessen in Buffetform mit einer Auswahl an Suppen, Hauptspeisen, Salat und Dessert
Getranke siehe Kaffeepause

Mittagessen: ab € netto, ab € brutto pro Person
Gerankepauschale: ab € netto, ab € brutto pro Person
Infrastruktur: ab € netto, ab € brutto pro Person

Unter 25 Personen empfehlen wir das Mittagsbuffet in einem unserer Partnerrestaurants.

Seminargetrank pro Person wahrend der Tagung , nachmittags
(Steirische Fruchtsafte, Mineral prickelnd, Leitungswasser)
ab € netto, ab € brutto pro Person

Kaffeepause am Nachmittag
mit alkoholfreien Getranken (Steirische Fruchtsafte, Mineral prickelnd, Leitungswasser),
Kaffee und einer vielfaltigen Auswahl an Teesorten

ab € netto, ab € brutto pro Person

Plunder si3 oder pikant, Panini, Carreebrote, ...
ab € netto, ab € brutto pro Person
Raummiete wird extra verrechnet und inkludiert Standardtechnik

(Leinwand, Flipchart, Pinnwand)

Optionaler Obstkorb: € netto, € brutto pro Person
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Cateringvarianten

Die in der Mappe angegebenen Preise und Speisenfolgen dienen dazu, sich einen Uberblick tiber
das breitgefacherte Angebot von K.B.S. Event-Catering und Uber den Kostenrahmen zu machen.
Die Bankettmappe kann aber auf keinen Fall, das personliche Gesprach ersetzen, bei welchem wir

gemeinsam mir |hnen alle Details und den genauen Ablauf
Ihrer Veranstaltung besprechen. Nur so konnen die
Vorraussetzungen geschaffen werden, dass lhr Fest
zu lhrer vollsten Zufriedenheit ablauft.

Ein perfektes Event zeichnet sich nicht allein
durch eine originelle Location, gutes Essen und
ein perfekt arrangiertes Rahmenprogramm aus.
Es sind immer auch die ,kleinen Details”, mit
denen Sie lhre Gaste Uberraschen und die lange in
Erinnerung bleiben.

Genau diese besonderen Arrangements gehdren zu unserem vielseitigen
Serviceangebot.

Unser hauseigener Cocktailservice kreiert fir Sie und lhre Gaste
exotische Fruchtcocktails und klassische Longdrinkvarianten. Ob Pina
Colada, White Russian oder Tequila Sunrise, wir mixen fiir jeden

Geschmack den passenden Cocktail.

Ein weiteres Highlight sind unsere Schokoladenbrunnen in
verschiedenen Grossen. Sie sind der Blickfang jeder festlichen Tafel
und versiBen lhnen und lhren Gasten die daflir ausgewadhlten
Dessertkombinationen.

Was der Schokobrunnen auf der siifen Seite des Buffets ist, ist die
Schneidmaschine fiir Vulcanoschinken im pikanten Bereich. Jedes Blatt,
hauchdiinn geschnitten, tragt ein wunderbares Geheimnis in sich, die
Quintessenz reinsten Geschmacks, verdichtet
zum unnachahmbar ausgewogenen Genuss.

Hochzeit

Ja, Sie heiraten! Herzlichen Gliickwunsch!

Sie haben besondere Vorstellungen von IHREM Tag und mdchten in
einem Schlosspark oder im Festzelt feiern? K.B.S. Event-Catering hilft
Ihnen bei der Umsetzung Ihrer Traume und macht diesen Tag fiir Sie und lhre

Gaste unvergessen!
Auch den richtigen DJ kdnnen wir Ihnen empfehlen, der den Sektempfang und das Abendessen mit der
richtigen Hintergrundmusik begleitet und anschlieBend mit der abgestimmten Licht- und Tonanlage
zum Tanzen auflegt.
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Cateringvarianten

Ballveranstaltung

Die Ballnacht ist eine Nacht, die Sie nie vergessen werden und bei der Alles perfekt sein soll. Mit
unserer Hilfe wird sicher alles glatt laufen, wir versprechen lhnen einen
erfolgreichen, unvergesslichen Abend! K.B.S. Event-Catering
kimmert sich um Essen und Getranke. Sie brauchen sich keine
Gedanken um die Planung und Gestaltung der Gastronomie
und der Bars machen, und kénnen den Abend in vollen Ziigen
genieRen.

Betriebsfeier

Loyalitat, Teamgeist und motivierte Mitarbeiter sind wichtige Hauptmerkmale

flr ein Unternehmen. Eine gut geplante und anspruchsvolle Betriebsfeier kann hierzu beitragen.
K.B.S. Event Catering hat viele Ideen lhr Firmenevent unvergessen zu

machen. Sprechen Sie uns an!

Weihnachtsfeier

Das Jahr nimmt sein Ende und die alljahrliche
Weihnachtsfeier fiir Firma, Betrieb oder Verein
steht wieder an. Diese Weihnachtsfeiern sollen
flir ein besinnliches Miteinander dienen und in

-~ " R S — gewisser Weise einen Abschluss fiir das erfolgreiche
7 1 Jahr zusammen schaffen. Oftmals reicht es nicht mehr
aus in einem Restaurant essen zu gehen, da dieser Anlass

besonders gefeiert werden soll.

Damit auch lhre Weihnachtsfeier etwas Besonderes
und ein gelungener Abschluss wird, stehen wir Ihnen gerne mit unserem
,Fullservice” zur Verfliigung. Bei der gemeinsamen Planung gehen wir auf
Ihre Wiinsche und Vorstellungen ein und setzen diese anschlieend am
geplanten Abend in die Tat um.

Privatfeiern

Ein rauschendes Sommerfest im Garten, ein besonderes Candle
Light Dinner im kleinen Kreis oder die grofle Familienfeier zum
Geburtstag—wiribernehmen gerne die kulinarischen Kostlichkeiten
fir lhre privaten Feste. Natiirlich ganz nach lhren Wiinschen und
passend zum Charakter der Veranstaltung. Damit auch Sie Ihre Feste
in vollen Ziigen genieRen kénnen.
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Ballveranstaltungen

Sie planen lhren Ball und suchen nach:
- professioneller Unterstitzung innerhalb der Planung?

- einem passenden Catering mit einer vielfaltigen, groRen
Auswahl?

- Equipment, logistische Unterstitzung und Auswahl eines
Highlights?

Dann sind Sie bei uns genau richtig!

Das K.B.S. Event-Catering-Team hat langjdhrige Erfahrung in der Planung und Ausrichtung von
Ballveranstaltungen. In Absprache mit dem Ballkomitee
sind wir gerne bereit, die kulinarische Betreuung der
Ballgdste zu Uibernehmen. In einem personlichen
Gesprach wird auf Ihre Vorstellungen eingegangen und
ein dazu passendes Angebot erstellt.

Unter anderem kdnnen wir lhnen bei der Organisation
folgender Punkte unter die Arme greifen:
Auswahl aus den in Frage kommenden Ortlichkeiten
Erstellung von Speise- und Getrankekarten

Betreuung von Bierbar, Cocktailbar, Bierspezialitdtenbar, Sektbar, Weinbar, Kuchenbar

Hilfe bei der Organisation von Inventar (Kihlschranke, Glaserspiiler, Stehtische, ...)

Unterstlitzung bei der Auswahl der diversen Musikgruppen

Betreuung in der Vorbereitung und wahrend des Balls

Sehr gerne stehen wir Euch zu einem unverbindlichen Beratungstermin zur Verfiigung, in welchem

wir Sie Uiber die verfligbaren Moglichkeiten informieren konnen und lhnen ein individuelles Angebot
nach Budgetabsprache erstellen.
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Auszug aus der Weinkarte

Aperitif

Netto Brutto

Steirischer gelber Muskateller (WohIimuth)
duftig, trocken, appetitanregend

Hollersekt
Veltlinersekt mit frischem Hollersaft.

Fragolino
Veltlinersekt mit frischem Erdbeermark

WeiRweine

Netto Brutto

Welschriesling, Briider Polz Fl. 0,75 |
Ried Grassnitzberg, Spielfeld Stidsteiermark
duftig, resch, trocken, steirisch

Gruner Veltliner Fuchsenberg Fl. 0,75 |
Hebenstreit, Kleinriedental, Weinviertel
fruchtig mit elegantem lebendigen Charakter

WeiRburgunder, Peter Skoff Fl. 0,75 |
Peter Skoff, Gamlitz, Steiermark
trocken, delikates Birnenaroma

Gelber Muskateller, Schilhan FI. 0,75 |
Schilhan, Gamlitz, Steiermark

trocken, duftiger Holunder und Zitronenmelisse,
perfekt zu Fisch und Gefligel

Sauvignon Blanc, Primus Fl. 0,75 |

Primus, Spielfeld, Steiermark

trocken, dezente Stachelbeeraromen, frisch & trink-
freudig

Rotweine

Netto Brutto

Heideboden Bio, Gsellmann Fl. 0,75 |
Gsellmann Gols, Neusiedlersee
Cuvee aus Zweigelt und Blaufrankisch

Blaufr. Hochberg DAC, Hundsdorfer Fl. 0,75 |
Hundsdorfer Neckenmarkt, Mittelburgenland
dunkle Waldbeeren und dezente Réstaromatik

Zweigelt Klassik, Gottschuly FI. 0,75 |
Gottschuly, Hoflein, Carnuntum
einladende Kirschfrucht, weich und samtig

St Laurent Apfelgrund, Allacher, Fl. 0,751
Allacher Gols, Neusiedlersee

raffinierter Beerenmix, Triffelschokolade, reifes Tannin
und feingliedrige Saure
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Auszug aus der Getrankekarte

Aperitif

Netto Brutto
Martini bianco 1/16 |
Campari Soda
Campari Orange
Sandemann Sherry 1/16 |

Offene Weine

Netto Brutto
Welschriesling 1/8 |
Griner Veltliner 1/8 |
Blaufrankischer 1/8 |
Blauer Zweigelt 1/8|
Schilcher 1/8 |
Spritzer weil} 1/4l
Spritzer rot 1/4 |

Spirituosen
Netto Brutto

Jagermeister 2cl

Klopfer 2cl (div. Sorten)

Weichsel 2 cl

Edel-Vogelbeer 2 cl

Williams 2 cl

Marille 2 cl

Four Roses Bourbon Whiskey 4 cl

Jack Daniel‘s Tennessee Whiskey 4 cl

Bombay Gin 2 cl
Absolut Vodka 2 cl
Gin Tonic

Bacardi Cola
Wodka Orange
Wodka Red Bull
Whiskey Red Bull
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Auszug aus der Getrankekarte

Warme Getranke

Netto

Brutto

Kleiner Brauner

Grol3er Brauner

Verlangerter

Tee mit Zitrone oder Milch

Frichte- oder Krautertee

Alkoholfreie Getranke

Netto

Brutto

Apfelsaft, Orangensaft 0,2 | Fl.

Apfelsaft, Orangensaft 1,0 | Fl.

Fruchtnektar 0,2 | FI.

Coca Cola 0,33 | FI.

Fanta, Almdudler 0,25 |

Mineralwasser still oder prickelnd 0,33 | FI.

Mineralwasser still oder prickelnd 0,75 | FI.

Gosser Kracherl 0,3 | FI.

Schweppes Tonic 0,2 | Fl.

Schweppes Bitter Lemon 0,2 | Fl.

Red Bull 0,25 | Fl. oder Dose

@
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Netto

Brutto

Gosser Gold 0,3 | Fl. oder offen

Gosser Naturradler 0,3 | Fl.

Gosser Naturgold 0,3 | Fl. alkoholfrei

Sekt/Prosecco

Netto

Brutto

Glas Prosecco oder Prosecco/Orange

Glas Sekt oder Sekt /Orange

Glas Sekt/Redbull

Schlumberger Sparkling 0,7 | FI.
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Impressionen & Impressum
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Impressum:

Eine Haftung oder Garantie fiir die Aktualitat, Richtigkeit und Vollstandigkeit der zur
Verfligung gestellten Informationen und Daten ist ausgeschlossen.

Layout & Design: Wolfgang Staffelmayr

Fotos: The Kitchen & Arkadenhof GmbH & Miuhltaler Hitt'n

Firmenbuchgericht: Landesgericht fiir ZRS Leoben
Behorde gem. ECG: Magistrat der Stadt Leoben

J

J




	Events und Catering mit unserem Team
	Unsere Referenzen
	Allergeninformation
	Kaffeepausen
	Grillbuffet (The Kitchen)
	Österreichisches Buffet (The Kitchen)
	Steirisches Buffet (The Kitchen)
	Vegetarisches / Veganes Buffet (The Kitchen)
	Fingerfood fein (The Kitchen)
	Fingerfood rustikal (The Kitchen)
	Heurigenjause (The Kitchen)
	Würstlbuffet (The Kitchen)
	Exquisites Buffet (The Kitchen)
	Bowl Buffet (The Kitchen)
	Internationales Buffet (The Kitchen)
	Stehbuffet (The Kitchen)
	Saisonale Gerichte
	Speisen Kaffeepause (The Kitchen)
	Tagungsbuffet leicht (The Kitchen)
	Mitternachtssnacks
	Fingerfood (Mühltaler Hittn)
	Würstelbuffet (Mühltaler Hittn)
	Steirisches Buffet (Mühltaler Hittn)
	Buffets zum Zusammenstellen (Mühltaler Hittn)
	Live-Grillen (Mühltaler Hittn)
	Hochzeitsbuffet (The Kitchen)
	Leihinventar & Infrastruktur
	Seminare
	Cateringvarianten
	Ballveranstaltungen
	Weinkarte
	Getränkekarte
	Impressionen & Impressum


